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Allerger

Vi invitiamo a segnalare eventuali allergie al momento dell'ordine.

| nostri piatti potrebbero contenere allergeni come cereali contenenti glutine (ad
esempio il frumento) e loro derivati, uova e prodotti a base di uova, latte e latticini,
frutta a guscio come noci, nocciole, mandorle e pistacchi, semi di sesamo, soia e loro
derivati, oltre a solfiti (S02). Informiamo inoltre che, in caso di indisponibilita di
ingredienti freschi, potrebbe essere utilizzato un prodotto surgelato di alta qualita.

Frutta secca

Potrebbe contenere noci, mandorle, nocciole o altri tipi di frutta secca.
Attenzione per chi soffre di allergie a questi alimenti.

Non adatto a chi e intollerante o allergico.

Glutine

Gli ingredienti di questo piatto possono contenere glutine, una proteina presente in cereali
come il grano. Non adatto ai celiaci.

Uova

Questo piatto contiene uova, un ingrediente comune che puo causare reazioni allergiche in
alcune persone.

Lattosio
@ Alcuni piatti possono contenere lattosio, lo zucchero presente nel latte e nei suoi derivati.

Senape

Puo contenere tracce di senape, un condimento che puo provocare reazioni allergiche in
soggetti sensibili.

|l piatto include pesce o derivati. Prestare attenzione in caso di allergia



Salsiceia cruda 6,00

Salsiccia fresca, preparata con carni selezionate, servita
con solo olio, sale e pepe, accompagnata da pane caldo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Garpaccio classico - £10.00

Carpaccio di scottona condito con rucola e grana

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tartare dello chef 1900

Lasciati sorprendere dalla creativita dello chef,
carne fresca e condimenti speciali

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Garpaccio Colella =« 15,00

Carpaccio di scottona condito con stracciatella,
pistacchio e pomodorino soleggiato

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Carpaccio rettificato ¢ €120

Carpaccio di scottona gr350 condito con senape, aceto balsamico,
datterino giallo, rucola e grana

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tartare classica o - €10.00

Tartare di scottona, olio, sale e pepe

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tartare dirubia €13.00
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Straccetti di capocollo =

Straccetti di capocollo alla boscaiola con fondo bruno
e crema di funghi

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Straccetti di pollo

Straccetti di pollo in crosta di iceberg con salsa cesar
e majo al lime

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Straccetti di scottona

Straccetti di scottona con rucola, grana e mix di
datterini soleggiati in cialda di parmigiano

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Filetti di maialino
Filetto di maialino cbt in salsa alla liquirizia o fondo bruno
con burratina di Andria

ooooooooooooooooo

00000000000000000

00000000000000000

00000000000000000
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Caciocavallo in tempura ¢ 6,00

Sfera croccante con cuore di caciocavallo

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Roast heef €000

Tenera carne di suino cotta a bassa temperatura, accompagnato
da patate al forno e fondo bruno

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Tartare di cheesecake « £18.00
Sbriciolata di pane raffermo, fonduta di pecorino e

guanciale croccante

Tris di carpaccl 2500
Scottona, black angus e picanha

Tagliere di salumi e 60,00 1

formaggi selezione “Maletti” S
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AsSasSINg min. 2 persone &

Spaghetti croccanti, con salsa al pomodoro e
peperoncino. Tipico primo barese

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Assassina con stracciatella
min. 2 persone &

Spaghetti croccanti, con salsa al pomodoro e
peperoncino. Tipico primo barese

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Orecchiette al
ragui e braciola s

Orecchiette fresche con un saporito ragu di carne
e basilico

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Primo dello chef

chiedere al personale di sala la disponibilita

ooooooooooooooooo

00000000000000000

00000000000000000



=5
= Patate al forno 499
~ Chips di patate cacioe pepe <600
5 ..... . ......... AR
Py Chips di patate €500
Verdure €400/7.00
Crudite di stagione 5,00
Insalata mista €500

ceberg, pomodorini, cetrioli, rucola, olio evo e sale

Coperto <258
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Hamburger classico sy circs

Hamburger di scottona con olio evo, sale maldon e pepe nero

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Hamburger alla crudaiola
J00gr circa

Hamburger di scottona, rucola, olio evo, grana padano, sale
maldon e pepe nero

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Hamburger pIStacchio g circe

Hamburger di scottona piemontese, sale maldon, olio evo,
stracciatella e pistacchio

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Hamburger di Martina soogr circa

Hamburger di scottona, sale maldon, olio evo, capocollo,
emmenthal, pomodorini secchi e grana padano

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

gampina classica zsug circa

Carne di scottona e suino, pomodorini, hasilico, grana padano,
sale maldon e pepe nero

Cotoletta di manzo

Carne di manzo impanata e fritta

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Tagliata falda 400gr circa

Tagliata di falda servita con rucola grana e pomodorini

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Picanha soog circa

Picanha servita con rucola, grana e pomodorini

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tagliata di scottona sony circa

Tagliata di scottona servita con rucola grana e pomodorini

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Entrecote

Entrecote servita con rucola grana e pomodorini

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Filetto di scottona oo circa

Filetto di scottona servita con rucola grana e pomodorini

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

oooooooooooooooo

0000000000000000

€69.90 «

*Scegli il resto della tua carne al banco e saremo lieti di cucinarla per te!
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Piccante €500

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Porchetta o9
speckemortadella s
baciocavallo o o
barbonarg o e
Tex Mex 0 . €500
oformaggi o Ao
Tenerone €500
Mlabima . o
Al Barolo €500
Ginghialotto o0 . o
Fungotto « 5,00
Pistacehios . o
CacioBpepe o o
Uecelletti o o
Capocollo ¢ €508



(

reme

tacioepepe o R
tarbonara o B
senape o4 Mo
Pccante -
Guacamole 2 o & = €050
Y y

*N.B. chiedere le disponibilita al personale di sala

Coperto <258
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Tiramistu €5,00

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

lortadelgiomo 098
Mono deli‘zia al limone ; 6,00
Baboamisu Mo
Mono Cheescake L
Hute mone K
Nuteoo -
Monodcioccolato -
farwfobianco a»
farwfoneo -
sorbet0 -
Souffle o
Dolce al hicchiere €700
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Acqua liscia 1t €250

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Acqua frizzante 1 €250
Coca Cola/Fanta €256
Sprite €256
Acqua tonica €256
Chinotto €256
Cocktail San Pellegrino €250
Limonata Lurisia €256
Spina bionda 0.2cl/0.4cl €300/500
Spina ambrata 0.2cl/0.4cl €300/5.00
Birra viola €15,00
Menabrea rossa €450
Menabrea ambrata €4
Menabrea 0.33c1/0.68¢ €250/4,00
Menabrea non filtrata €350
Menabrea strong €350
Menabrea Weiss €40



Estrella Galizia (senza glutine) €400

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Tennents €400

Peroni limone €950

Corona €500

Forst 00 analcolica €300
a .

Cocktail

Gin tonic (gin mare) €708

Gin tonic (portofino) €10,00
= Y,

Digestivi

Whisky e £6,00/12.00

Rum €500/1000

Amari €300/6.08

coperto <256




LABOMBETTERIA 24

Macelleria & Braceria

v

Via Nicola Garrone, 18/20
70124 Bari (BA)

(N

080 2021461
+39 3680 105 2429
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